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  )فردي( السابعالبحث 
  )غیر مستخرج من رسالة(

  
 :مكان وسنة النشر

العربي العشرون للاقتصاد المنزلى بكلیة الاقتصاد  -المؤتمر الدولي السادسب ھذا البحثتم نشر(

عدد لا ،، بالمجلد الثامن والعشرون"الاقتصاد المنزلى وجودة التعلیم" بعنوان. )جامعة المنوفیة. المنزلى

  .م٢٠١٨الرابع 

       :الملخص
یھدف ھذا العمل الى دراسة الخواص الكیمیائیة والحسیة والتخزینیة لمنتج الباتون سالیة المدعم 

طالبة،  ٣٠بمسحوق قشر الباذنجان الأسود، حیث تم استخدام عینة من طالبات كلیة التربیة عددھم 

من سنة لإجراء التقییم الحسى للمنتج المدعم بنسب مختلفة  ٢٤-١٩تراوحت أعمارھم ما بین 

، وأوضحت نتائج التقییم الحسى مدى تقبل منتج الباتون سالیة المدعم %)١٥،  ١٠،  ٥(المسحوق 

من حیث الطعم، اللون، الرائحة، المسام، القوام ومدى التقبل العام للمنتج، وأفضل النتائج سجلت في 

بقة على حیث سجلت النتائج للعوامل السا، %)٥(المستوى المنخفض من مسحوق قشر الباذنجان 

درجات لكل  ١٠مقارنتھ بالعینة الكنترول التي تحمل   ٩٫١٢، ٩٫٢٣، ٩٫٣٤، ٩٫٣، ٩٫٦التوالي 

عامل وأشارت نتائج التركیب الكیمیائي أنھ بزیادة مستوى مسحوق قشر الباذنجان في منتج الباتون 

الى  ٠،٧٤٤، الدھون من %١٠،٦٨٤الى ١٠،٥٢٧سالیة زاد مستوى كل من البروتین من 

من  ١، فیتامین ب %١،٥٢الى  ١،١٣، الرماد من %١،٤٥الى  ٠،١٤، الألیاف من % ١،٨٩٢

 :عنوان البحث

   دراسة القیمة الغذائیة والخواص الحسیة والحالة التخزینیة لمنتج الباتون سالیة المدعم بقشر الباذنجان المجفف
Studying of the nutritional value, sensory properties and storage status of Patton Salee 

supplemented with dried eggplant peels.  
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، ب % ٢٢١،٦٢الى  ٤٢،٢٩من  ٣ب ، %٢٠،٥٦الى  ٠،٧٦من  ٢، ب % ١٣،٢٦٥الى  ١٢،٠١

، %١١١٨،٢٥الى  ٣٨٦،٥٩ج من ، %١١،٧٩الى  ١،٣٨من  ١٢ب ، %٥٤،٨٩الى  ٦،٠٢من  ٩

، %٧٨،٥٥الى  ٧١،١٨، الماغنسیوم من %٧٥،٥٢الى  ٦٩،١٦المعادن منھا الفوسفور زاد من 

 ٢،٨٦٢، النحاس من % ٤٣١،٧٧الى  ٢٨٠،٩٥، البوتاسیوم من % ٨،٥٠الى   ٠،٥٢١المنجنیز 

ً الى  % ٣،٢٣٦الى  ً منھا الفلافونوید الكلیة زادت أیضا ، % ١،٩١٦والمركبات النشطة حیویا

الى  ٣٢٫٨٣ط المضاد للأكسدة زادت من وكذلك النشا % ٧١،٠٢الى  ٤٦،٥٣الفینولات الكلیة من 

، كما أوضحت نتائج التخزین تحسن مستوى كل من الفیتامینات ، المعادن وكذلك % ٥٤،٨٣

مسحوق قشر الباذنجان  مقارنتھ بالعینة %) ٥(للعینة المدعمة بمستوى  المركبات النشطة بیولوجیا

ن إضافة مسحوق قشر الباذنجان إلى خلصت الدراسة أ: الخلاصة. یوم ٢٠الكنترول والمخزنة لمدة 

منتجات المخابز حسن من القیمة الغذائیة لكل من البروتین، الرماد، الألیاف، الفیتامینات، المعادن 

ً تحسنت القیمة الغذائیة لمنتج الباتون سالیة بعد فترة مركبات النشطة بیولوجیاوكذلك ال ، و أیضا

  . حیث أنھ غنى بالالیاف والفیتامینات والمعادن التخزین بسبب اضافة قشر الباذنجان المجفف،

  : الكلمات المفتتاحیة 

الفلافونات و ، مضادات الأكسدة،  التركیب الكیمیائي لقشر الباذنجان، قشر الخضراوات، التغذیة 

  .الفینولات 
 

 

 

 

 


