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  البحث باللغة العربية: صملخ
) وكذلك permeateرش، الراشح الناتج من الترشیح الفوقي، (ستفادة من بعض المنتجات اللبنیة الثانویة مثل الشالإ إلى : ھدفت الدراسة

، )١الزبادي العالي الحموضة (حدث بھ انفصال للشرش) باستخدامھا في انتاج الجیلي یوغورت. فقد تم تصنیع یوغورت سادة (كنترول 
شح الناتج من الترشیح الفوقي و وكل من الشرش، الرا )٢جیلی یوغورت محضر من الزبادي المرتفع الحموضة، لبن جاموسی (کنترول 

و مثبتة  وتم اضافة جیلى تجارى كمادة للتحلیة مطعمة%  ١٢اللذین تم تعدیلھما بأضافة لبن فرز مجفف لرفع المواد الصلبة اللادھنیة الى 
  % بادیء زبادى یحتوى على: ٣وزن / حجم) لكل عینات الجیلي یوغورت. كما تم تلقیح العینات بـ % ( ١١٫٣بمعدل 

Streptococcus thermophilus and Lactobacillus bulgaricus 
م لدراسة الخواص الریولوجیة والمیكروبیولوجیة والكیمیائیة والحسیة ° ١+ ٤م وكل المعاملات خزنت على  ٠٫٣٩وتم تحضینھا على 

   أثناء التخزین
  النتائج المتحصل علیھا على الآتي:  أظھرتو 

بادىء الزبادي للمنتجات اللبنیة الثانویة أعطى جیلي یوغورت و دة جدا ،و على ھذا فان إضافة الجیليكل المعاملات اعطت نتائج جی
وجود ترسیبات أوتكتلات، وبینما حصل الجیلي یوغورت المصنع باستخدام  و لین عن الیوغورت السادة، كذلك تمیز المنتج بعدم أملس

من الراشح المتحصل علیة من الترشیح الفوقي كان اقلھم قبولا نسبیا. وعموما فقد  الشرش أعلى درجات قبول فأن الجیلي یوغورت الناتج
  .١ كنترول بعینة بالمقارنة وذلك التخزین فترة خلال الجودة ولم تنخفض اومیكروبیولوجیا وكیمیائي حسیا جیدة نتائج أعطت المنتجات
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