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اللة اتاا  اجبن  الاددام م  ىذه الدراسة تم مح فى الهدف من الدراسة:
م /  51ثاتية ال الدسخ   51م /  27اللن  البقرى الدعامل حراردا بالبسترة 

ثاتية  مقارتة باجبن  الاددام الدصنع م  اللن  الخام كعينة مقارتة. تم  51
دوم خلالذا تم تحليل عينات اجبن   51اتاا  لتصنيع اجبن  لتسوداها لددة 

الالل ، بعد اسبوعين ، بعد اربع اسابيع لبعد مرلر  الدصنعة خلال اليوم
ساة اسابيع م  الاسودة لدراسة الخصائص الفيزدوكيمائية لالحسية للجن  

مركبات الناتج بجاتب دراسة خصائص التركيب لمحاوى اجبن  الناتج م  
الطعم لالاحماض الدىنية كدلائل على مدى تأثير الدعاملات الحراردة 

 ائص جودة اجبن  الاددام. الدخالفة على خص



 

اتضح م  تاائج الدراسة ان اجبن  الدصنع م  اللن  الدبستر  نتائج الدراسة:
احاوى على تسبة عالية م  الرطوبة مقارتة بالكنترلل المحاوى على النسبة 
الاقل م  الرطوبة خلال فترة الاسودة. لاحاوى اجبن  الدصنع م  اللن  الدبستر 

اودات اقل م  البرلتين لالدى  مقارتة بالكنترلل. ال الدسخ  على تسب مس
لادضا تميز اجبن  الدصنع م  اللن  الخام بمساودات عالية تسبيا م  الحموضة 
مقارتة بباقى معاملات اجبن .  لعلى اجباتب الاخر كاتت ىناك اخالافات 
معنودة ظاىرة فى دلائل الاسودة م  النيترلجين الذائب/ النيترلجين الكلى ال 
النيترلجين غير البرلتينى/النايرلجين الكلى  بين عينات اجبن  الاددام الدصنعة 
م  اللن  الدسخ  ال الدبستر مقارتة بالعينة الصمنعة م  اللن  الخام. 
لحصلت عينات اجبن  الاددام الصمنعة م  اللن  الدبستر ال الدسخ  على 

الاضافة الى ذلك اثرت قيم صلابة اقل م  مثيلاها فى عينة اجبن  الكنترلل. ب
المحاوى الديكرلبى للجن  الناتج لعلى الدعاملات الحراردة محل الدراسة على 

مساودات الاحماض الدىنية لكذلك مركبات الطعم الناتجة خلال فترة 
الاسودة . لقد حصلت عينة اجبن  الدصنعة م  اللن  الدبستر على اعلى 

 لات. درجات الاقييم الحسى مقارتة بباقى الدعام
 51م /  51اتو يمك  تطبيق اساخدام الاسخين  ونستخلص من ذلك:

ثاتية فى اتاا  جن  اددام آم  لذل  51م /  27ثاتية ال اساخدام البسترة 
 خصائص جودة جيدة .

 


