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الأبیض  UFدمج مھروس الجبن المختلفة في متركز الترشیح الفائق المستخدم في صناعة جبن الـ 

  الطري لتعزیز النكھة وتحسین الجودة.
  یاسین محمود میلم، فتحیة، منال قطب أحمد خضرالمؤلفون: 

 
 الملخص العربي

 ؤثر على جودتھا ،ت بالتالي والتي نواع الجبن ھو نكھتھا وقوامھا من أھم المعاییر في أي نوع من أ
ھو   (UF)فائقالالترشیح  طري الناتج من إستخدام تقنیةتھلك وقبولھ. الجبن الأبیض الاختیار المس

ا في  أحد أنواع الجبن یحتوي ھذا النوع من الجبن ومنطقة البحر الأبیض المتوسط. المشھورة جدً
 قوة النكھةتفتقر إلى حیث أنھا المستھلك  كل حاجات ورغباتعلى بعض الخصائص التي لا تلبي 

لھذا  . لذلك ھدفت ھذه الدراسة إلى تحسین الجودة وتعزیز النكھةفردغیر قابل للیكون قوام الوكذلك 
 retentate الـ الجبن المختلفة في خلط ناتج دھكعن طریق  UF-whiteالجبن الطري النوع من 

نترول المصنعة بطریقة الترشیح الفائق من غیر لكبا تھومقارنالأبیض الطري  المحضر لصنع الجبن
حیث  المش ؛، الجبن  الروكفور، جبن  الجبن الدمیاطي القدیمالتي تم استخدامھا  الجبنومن  إضافات.

المتركز بشكل منفصل في حیث تم إضافة كل نوع بمفرده   .كز الترشیح الفائقتم دھكھا وخلطھا بمتر
الكیمیائیة بعد التصنیع تم دراسة الخواص ٪). ١٢أو  ٩،  ٦بمستویات مختلفة ( المحضر للجبن؛

أثناء  وكذلك الكنترول وذلكجمیع المعاملات الناتجة ل والمیكروبیولوجیة والریولوجیة والحسیة
ا عالیة للحموضة والنیتروجین الكلي  درجة مئویة. أظھرت النتائج ١ + ٦عند التخزین البارد  ً قیم

والنیتروجین القابل للذوبان في الماء والأحماض الدھنیة الكلیة المتطایرة والملح والرماد والدھون 
 ت جمیعخلال فترة التخزین. انخفضكنترول ت الجبن مقارنة بالملامعافي  والمواد الصلبة الكلیة

نكھة في تحسن  لوحظ وجودتخزین. خلال فترة ال الریولوجیة في جمیع معاملات الجبن خواصال
ومن الجدیر الجبن المختلفة.  نتیجة خلط مھروس  UF-whiteت الجبن الطري ملاوملمس معا

، في النقاط الحسیة  المفضلكان  مھروس الجبن الدمیاطي القدیمالمضاف لھ  UFالجبن ال  بالذكر أن
وال فترة ظھرأعلى الدرجات الإجمالیة للتقییم الحسي طأالمضافة كما والتركیزات لمستویات جمیع ال

  كنترول.لات الأخرى والمالتخزین مقارنة بالمعا
مھروس الجبن، الجبن الدمیاطي الخزین، النكھة، جبن المش، المتركز، جبن الكلمات الدالة: 

 شیح الفائق.الركفور، الجبن الأبیض الطري المصنع بطریقة التر

Q3, Impact 
factor: (1.539) 
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