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  جامعة اللورین

  رسالة مقدمھ الي جامعة اللورین

  مقدمة من: محمد حسین حمدي روبي

  التكنولوجیا الحیویة الغذائیة :للحصول على درجة الدكتوراه في تخصص

  تحت عنوان

  " تخلیق وتوصیف المركبات الحیویة المضادة للأكسدة"

  

  ٢٠١٤سبتمبر  ٩تاریخ المناقشة: 

٢٠١٤  
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 الملخص العربي

مشتقات لتخلیق  Bلیباز انزیم الباستخدام  ،وتحسین الطریقة الانزیمیة تم تطویر الدراسة،في ھذه 

تخلیق مشتق دراسة حیث تم ومضادات الأكسدة الفینولیة. ) ٣- (اومیجا بین الأحماض الدھنیة  تجمعثنائیة 

 المذیبات باستخدام الاذابةتم إجراء و .وكحول الفینیل DHA حامض الـ كحولیة بین أسترهأولي من تفاعل 

المذیبات العضویة مع استخدام  التفاعل الانزیمي تم إجراء البدایةي فف استخدام مذیبات. بدون العضویة أو

نسبة المول كحول ( DHA حامض الـ وجود زیادة منوفي بوتانول أو الأسیتونتریل، - ٢- میثیل- ٢مثل 

ثماني ساعات  تتطلب العملیة التي تم الحصول علیھا أن ھذه النتائجوأظھرت  ).١:٢یساوي  DHA :الفینیل

تم تنقیة  بعد ذلك ٪استر.٦٠ إلى ینیلوالحد الأقصى لتحویل كحول الف مرحلة الاتزانإلى  للوصول حتى

على مجموعة الھیدروكسیل الأولیة  قد تمت تبین أن عملیة الأستلھومن دراسة تركیبة ؛ مركب الناتجال

 فيومع الھدف من زیادة العائد والأمان الغذائي  ونتیجة المخاوف البیئیة وتزاید السلامة. ینیلكحول الفل

 ً انتاج الأستر تم اللجوء الي استبدال المذیبات العضویة عن طریق  معالي جنب  تحویل كحول الفینیل جنبا

لھذه الطریقة ھي غیاب المذیبات  المزایا الرئیسیةوكانت . DHAاذابة الفینول في زیادة من حامض الـ 

لتحویل التفاعل في  مكانیةمع زیادة الإ) حیث یتم استخدام أحد المواد بكثرة لإذابة المواد الأخرى(العضویة 

الذي ومكن تعزیز ھذا التأثیر من خلال العمل تحت ضغط مخفض، كما ی .اتجاه تكوین الاستر المرغوب

تحویل الكحول مثالیة ل الإیثانول. وقد تبین أن ھذه الظروفھو و علبالتخلص من الناتج الثانوي للتفایسمح 

 .المرغوب سترالاومن ثم إنتاج  ینیلالف

الأنسب  الطریقة ختیارعند اعناصر في الاعتبار بعض الوبالنظر إلى كل ھذه النتائج، یجب أن تؤخذ   

 .وثباتیھ التفاعل ضد الأكسدة استقرارومدي كفاءة العملیة، ومنھا  الفینولیة الأحماض الدھنیة استرات لإنتاج

یة استخدامھ مع العدید إمكانأظھرت النتائج تم دراستھ حیث  النشاط البیولوجي للأستر الناتج    

  .مضاد للأكسدةك كفاءتھ لزیادة تحسین النظام الغذائيیمكن استخدامھ كمكمل غذائي في  حیث الأغذیةمن 
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كریات الدم الجسم (للاستخدام في  المتاحة DHA نسبة الـزیادة كذلك ادي استخدام المركبات المخلقة الي 

. كما تبین أن المركب ٣- والأحماض الدھنیة أومیجا لفینول فوائد ابین  ) والجمعالحمراء والخلایا العصبیة

  الناتج لیس سام.

) CD(مختلفة ومنھا باستخدام أسالیب للمركب الناتج التأكسدي  دراسة الثباتوعلاوة على ذلك، تم 

حل الأولى من الأكسدة التي تؤدي إلى اتقنیة واسعة الانتشار وغیر مكلفة توفر معلومات حول المر وھي

معروفة الآن بكفاءتھا العالیة في متابعة  FTIR طریقة الـ منتجات الأكسدة الأولیة. وعلاوة على ذلك، فإن

معلومات مفیدة  FTIRتوفر المناطق المختلفة من أطیاف حیث مة المتطورة المعقدة. التغیرات في الأنظ

حول المجموعات الوظیفیة وبیئتھا الكیمیائیة. ومن الناحیة العملیة، لا تتطلب ھذه الطریقة السریعة أي عینة 

كیة. وفي ھذا العمل، والتكالیف بالمقارنة مع التحلیلات الكلاسی تالوق بتوفیرتسمح  كماكیمیائي،  تحضیرأو 

فعالة لمتابعة أكسدة الدھون بفضل التغیرات الكبیرة في تواتر وشدة النطاقات  FTIR طریقھ الـ تبین أن

ً، فإن شدة النطاق المتعلقة تعتمد  ١- سم ٣٠١٣ عند امتصاص =C-H بالرابطة الممیزة. وبشكل أكثر تحدیدا

. ومن المؤشرات DHA حامض الـ ستخدامھا كعلامة لأكسدةیمكن اعینات، ومن ثم للتشبع العلى درجة عدم 

الذي یتوافق مع  ١- سم ٢٨٥٣والامتصاص عند  ١-سم ٣٠١٣الحساسة الأخرى النسبة بین الامتصاص عند 

 .C-Hالمشبعة  الرابطةاھتزاز 

التأكسدي للمركبات تأثر سلباً  بزیادة درجة الحرارة ووقت  الثبات ومما لا یثیر الدھشة أن  

مما یدل  ،DHA – EEبالمقارنة مع أعلي  DHA -VEـ ال ثباتیھأشارت جمیع النتائج إلى  حیث زین.التخ

تم حیث ، FTIRلنتائج الـ وفقا  وذلك مركب واحدفي  الفینیلمع كحول  المركباتالجمع بین ھذه أھمیة على 

أسابیع في  ٢مقابل م ˚ ٢٠على درجھ حرارة المخزنة  DHA-VEأسابیع في حالة  ٨تأخیر الأكسدة حتى 

  . DHA -EEحالة 
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الجمع بین الأحماض الدھنیة الانزیمیة (الطریقة تحدید المزایا الرئیسیة لمثل ھذه  وفي النھایة یمكن

سھولة  - ٢ضد الأكسدة.  عالیةثباتیھ  - ١ :في )لال تفاعل أنزیميخوالمواد الفینولیة في مركب واحد من 

 تنقیة. اتطولا تتطلب أي خ -٣. والاستخدامالتحضیر 

 :تبدو بعض الأفكار واعدة العمل،لتطویر وإكمال ھذا و

حول عملیة التمثیل  أكثر أجل الحصول على معلومات بیولوجیة منالدراسات مزید من الیجب إجراء  - ١

 .للإسترات الناتجةالغذائي 

 .عند تطبیقھا في منتجات غذائیة ركبات الناتجةللم الحسیةیجب تقییم الخصائص  - ٢

، ائيالم النشاطمثل بعض العوامل الخاصة تأثیر  دراسةمن خلال یمكن تحسینھا الانزیمیة  العملیة - ٣

 الدوران والاذابة.وتركیز الانزیم، ودرجة حرارة التفاعل وسرعة 

 ات العصبیة للإسترات الناتجة.تأثیرال حول البیولوجیة الدراسات یجب متابعة - ٤

أنواع أخري من الزیوت لزیادة امكانیة استخدامھا في مجالات  علىالأسترة الكحولیة یمكن تطبیقھا  - ٥

 كمنتجات التجمیل.أخري 

 


