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  : تضمنت ھذه الدراسة ثلاث نقاط بحثیة

ى ة الأول ة البحثی م : النقط ا ت اد  وفیھ اط المض یم النش ذلك تقی ة ، و ك ائص الفیزیوكیمیائی ض الخص دیر بع تق
دى  ن ) و م یم ، القط والح ، البرس اتي ( الم للبكتریا لثلاث أنواع مصریة من  عسل النحل أحادي المصدر النب

اء (  وكلاف (% وزن/ح٣٣تأثر ھذا النشاط بتخزین العسل أو بتخفیفة بالم ي الأوت ة ف م) أو بتعقیم م ° ١٢١ج
یة  ١٥لمدة  دقیقة ). بصفة عامة كانت الخصائص المختبرة لأنواع العسل الطازجة مطابقة للمواصفات القیاس

دة  ل لم ي  ٢٤-١٢الدولیة، ولكن تخزین العس ة و الھیدروكس ون ، الحموض ن الل ل م ادة ك ى زی ھرا أدى ال ش
أثر ك م یت ا ل ورال، بینم ل فورف یل میثی ة ، التوص واد الصلبة الذائب ط ، الم اء النش ار، الم ل الأنكس ن معام ل م

ا الإ و بكتری ت نم ة ثبط ل الثلاث واع  العس ائج أن أن رت النت د أظھ دروجیني.  وق ي و الأس الھی ار الكھرب ختب
ل البر اط لعس ى نش ان أعل ا ، و ك لالة البكتری سیم الأربع  بدرجات متفاوتة و ذلك یعتمد على نوع العسل و س

والى  ى الت ن عل ل القط ا  ،یلیھ عسل الموالح ثم عس ت بكتری یة      Sa. enteritidisو كان ر حساس ى الأكث ھ
ا  زین    E.coliو    Staph. aureus   ،L. monocytogenesیلیھا بكتری ین أن تخ د تب والى. و ق ى الت عل

ة (  م یسبب إلا أ ١٠±  ٢٥العسل في الظلام عند درجة حرارة الغرف اط المضاد م ) ل ي النش ا ف ا طفیف نخفاض
دارة  ا مق زی ٢٫٦للبكتری د التخ دة % بع ھرا ،  ١٢ن لم دة ٤٫٦ش زین لم د التخ ا أدى  ٢٤% بع ھرا ،  بینم ش

دارة  ا مق اد للبكتری ي ٨٫٣تخفیف العسل بالماء الى زیادة في نشاطة المض یم ف ا أن التعق ط ، كم ي المتوس % ف
  % في المتوسط.١٣٫٥الاوتوكلاف لم یسبب فقدا كبیرا في النشاط المضاد للبكتریا حیث كان مقدارة 

  
ة ا ةوالنقط ة الثانی دروجین و  :لبحثی ید الھی وق أكس ن ف لا م بیة لك اھمة النس ة المس ى دراس دف إل ت تھ كان

ائج أن  حت النت د أوض ل الطازج. وق ى العس ا ف اد للبكتری مكونات العسل غیر الفوق أكسیدیة في النشاط المض
وق أكسیدیة ح ر ف ل غی ات العس اط مكون ى نش د أساسا عل ل یعتم بة نشاط ھذة الأنواع من العس ت نس ث بلغ ی

اھمتھا  ت ٨٨مس دروجین كان ید الھی وق أكس اھمة ف ا مس ین أن ١٢% بینم ذلك تب ط ، و ك ي المتوس ط ف % فق
ا ٨٦٫٨تساھم بنسبة  مكونات العسل المضادة للبكتریا و المتحملة للحرارة % من نشاط العسل المضاد للبكتری

 % فقط. ١٣٫٢ة تساھم بنسبة في المتوسط ، بینما المواد المضادة للبكتریا والحساسة للحرار
  

م   :الثالثةوالنقطة البحثیة  ا ت ل البرسیم الطازج وفیھ ا لعس اد للبكتری اط المض ة النش ر بمقارن أثیر ستة عش ت
ل  د لا یق اء ق ھ بالم د تخفیف ة بع مضادا حیویا ،و قد اظھرت نتائج ھذة المقارنة أن عسل البرسیم الطازج خاص

ھ فى تأثیره عن تأثیر المضادات الح ة أن الات.  و الخلاص ض الح ي بع ا ف أثیره عنھ د ت یویة المختبرة و قد یزی
ھ  ون ل ن أن یك من بین أنواع العسل المصري المختبرة فإن عسل البرسیم یستحق المزید من البحث حیث یمك

د  ة أكبرعن ة قیم ون ل ة وتك بعض الاغذی ھ ل تخدامھ إقیمة اقتصادیة كبیرة عند إستخدامھ كمادة حافظھ طبیعی س
 ضر لعلاج بعض الأمراض.كمستح

منشور مشترك لأولالبحث ا   


