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 الملخص العربي   
كلیة  –تم إجراء التجربة الخاصة بهذا البحث في مزرعة بحوث الدواجن الخاصة بقسم الدواجن      

حلیلات الكیماویة في معامل قسم إنتاج الدواجن تبعا جامعة الفیوم. وقد تم إجراء الت –الزراعة بالفیوم 
A. O. A. C.  ١٩٩٠عام .  

  في مرحلة النمو 
تم إجراء التجربة لتقدیر تأثیر التغذیة علي علائق مضاف إلیها مستویات مختلفة من الفلفل الأحمر      

والتحلیل الكیماوي الحار مع مستویین من الطاقة الممثلة علي الأداء الإنتاجي وبعض مكونات الدم 
  وصفات الذبیحة واختبار التذوق للسمان الیاباني النامي.  

مجامیع  ٦أیام وزعت عشوائیا علي  ٧كتكوت سمان یاباني غیر مجنس عمر  ٣٦٠أستخدم     
طائر، وقسمت كل مجموعة إلي ثلاث مكررات تحتوي كل منها  ٦٠متساویة، كل مجموعة تحتوي علي 

علائق تجریبیة تحتوي علي  ٦علي  الطیور داخل بطاریات النمو وغذیت كتكوت وتم وضع ٢٠علي 
، ٢٧٠٠٪) ومستویین من الطاقة الممثلة ( ٣.٠، ١.٥، ٠.٠ثلاث مستویات من الفلفل الأحمر الحار (

  كیلو كالورى طاقة ممثلة /كجم) .  ٢٩٠٠
  في مرحلة إنتاج البیض 

علي علائق مضاف إلیها مستویات مختلفة من الفلفل  تم إجراء التجربة بهدف تقدیر تأثیر التغذیة     
الأحمر الحار مع مستویین من الطاقة علي الأداء الإنتاجي وبعض مكونات الدم ونسبتي الخصب 

  والفقس والكفاءة الاقتصادیة للسمان الیاباني البیاض.  
متساویة، كل  مجامیع ٦أسابیع وزعت عشوائیا علي  ٦طائر سمان مجنس عمر  ٤٣٢تم أستخدم      

 ٢٤طائر، وقسمت كل مجموعة إلي ثلاث مكررات تحتوي كل منها علي  ٧٢مجموعة تحتوي علي 
 ٦إناث)  وتم وضع الطیور داخل بطاریات إنتاج البیض. غذیت الطیور علي  ١٦ذكور +  ٨طائر (

ستویین ٪) وم ٣.٠، ١.٥، ٠.٠علائق تجریبیة تحتوي علي ثلاث مستویات من الفلفل الأحمر الحار (
وقد استمرت التجربة لمدة  ،كیلو كالورى طاقة ممثلة /كجم)  ٢٩٠٠، ٢٧٠٠من الطاقة الممثلة (

  شهرین. 
   - وكان من أهم النتائج المتحصل علیها:

  خلال التجربة الأولي -١
  التركیب الكیماوي للفلفل الأحمر الحار - ١- ١

، ٢٧.٣٦، ٣٢.٠٣، ٣.٤٦، ٧.٠٧وي علي یوضح التحلیل الكیماوي للفلفل الأحمر الحار انه یحت     
٪ لكل من الرماد والدهن والألیاف الخام والبروتین الخام والكربوهیدرات الذائبة علي التوالي،  ٣٠.٠٨

  وذلك علي أساس المادة الجافة. 
  الأداء الإنتاجي  - ٢ - ١



زیادة في وزن الجسم تشیر النتائج أنه لم یكن هناك تأثیر معنوي علي كل من الوزن الحي ومعدل ال     
٪ خلال  ٣.٠٪ أو  ١.٥للسمان الیاباني المغذي علي علائق تحتوي علي الفلفل الأحمر الحار بنسب 

كیلو كالورى طاقة ممثلة /كجم  كانت الأقل  ٢٧٠٠الفترة الكلیة للتجربة. بینما طاقة الغذاء عندما كانت 
ارة إلي التداخل بین مستوي الفلفل الأحمر في وزن الجسم الحي ومعدل الزیادة في وزن الجسم. وبالإش

الحار والطاقة في العلیقة أظهرت النتائج أن هناك تحسن معنوي في معدل الزیادة في وزن الجسم نتیجة 
  كیلو كالورى طاقة ممثلة /كجم).   ٢٧٠٠٪ فلفل أحمر حار،  ٣التغذیة علي العلیقة السادسة (

٪ فلفل أحمر  ١.٥عة المغذاة علي علیقه الكنترول وكذلك أعلي مأكول من العلف أظهرته المجمو      
٪ فلفل أحمر حار حیث أظهرت أقل مأكول. أیضا الطیور  ٣.٠حار مقارنة بالعلیقة المحتویة علي 

كیلو كالورى طاقة ممثلة /كجم كانت أعلي في المأكول من الطیور المغذاة علي  ٢٧٠٠المغذاة علي 
كیلو كالورى طاقة ممثلة /كجم). أما بالنسبة للتداخل  ٢٩٠٠اقة (علائق مرتفعة في محتواها من الط

كیلو كالورى طاقة  ٢٧٠٠٪ فلفل أحمر حار،  ٣.٠بینهما فان الطیور المغذاة علي العلیقة السادسة (
  ممثلة /كجم) كانت الأعلى في المأكول مقارنة بالمجامیع الأخرى.

ي خلال الفترة الكلیة للتجربة أنه لم یكن هناك تأثیر أظهرت النتائج الخاصة بمعدل التحویل الغذائ     
معنوي على معدل التحویل الغذائي نتیجة التغذیة علي الفلفل الأحمر الحار. ولكن الوضع أختلف 

كیلو كالورى طاقة ممثلة /كجم) هي الأفضل في  ٢٩٠٠بالنسبة للطاقة حیث كانت الطاقة الأعلى (
كیلو كالورى طاقة ممثلة /كجم). أما بالنسبة  ٢٧٠٠اقة المنخفضة (معدل التحویل الغذائي مقارنة بالط

كیلو كالورى طاقة ممثلة /كجم) كانت  ٢٩٠٠٪ فلفل أحمر حار،  ٣.٠للتداخل فان العلیقة الثالثة (
  الأفضل في معدل التحویل الغذائي. 

  صفات الذبیحة    - ٣- ١
إضافة الفلفل الأحمر الحار بتأثیر لذبیحة صفات ا علىأظهرت النتائج انه لایوجد تأثیر معنوي      

بتأثیر فیما عدا كل من الریش والأحشاء المأكولة. أیضا لم یكن هناك تأثیر معنوي علي صفات الذبیحة 
فیما عدا كل من وزن الدم والرقبة. وبالنسبة للتداخل بین الفلفل الأحمر الحار وطاقة الغذاء  الطاقة

ر معنوي علي صفات الذبیحة فیما عدا الدم والرقبة والأحشاء المأكولة أظهرت النتائج أنه لایوجد تأثی
كیلو  ٢٧٠٠٪ فلفل أحمر حار،  ٣.٠ودهن البطن وكانت المجموعة المغذاة علي العلیقة السادسة (

  كالورى طاقة ممثلة /كجم) الأقل في نسبة دهن البطن. 
  التركیب الكیماوي للحم السمان     - ٤- ١
الفلفل الأحمر الحار أو الطاقة الممثلة لم یكن هناك تأثیر معنوي علي  إضافةج أن أظهرت النتائ     

نسبة الرطوبة والبروتین الخام والدهن والرماد والكربوهیدرات الذائبة للحم. كما أظهرت نتائج التداخل بین 
٪ فلفل أحمر حار،  ٣.٠الفلفل الأحمر الحار والطاقة الممثلة أن المجموعة المغذاة علي العلیقة الثالثة (

العلائق الأخرى لم كیلو كالورى طاقة ممثلة /كجم) كانت الأعلى في نسبة البروتین الخام بینما  ٢٩٠٠
  .  معنوي أي تأثیر تظهر

  مكونات الدم  - ٥- ١



 GOTانخفاض في نسبة  وجد الفلفل الأحمر الحار إلي علائق السمان الیاباني عند إضافة     
والكولیستیرول والجلیسریدات الثلاثیة وارتفاع في نسبة سكر الدم. ولكن الفلفل الأحمر لم یظهر أي تأثیر 
معنوي بالنسبة للبروتین الخام. أما بالنسبة للطاقة فقد أشارت نتائج التغذیة علي الطاقة المنخفضة 

 GPTو  GOTكل من  كیلو كالورى طاقة ممثلة /كجم) نتج عنها انخفاض معنوي في نسبة ٢٧٠٠(
٪ فلفل  ٣.٠والجلیسریدات الثلاثیة وسكر الدم. وكانت طیور المجموعة المغذاة علي العلیقة السادسة (

والجلیسریدات  GPTو  GOTكیلو كالورى طاقة ممثلة /كجم) الأقل في قیم  ٢٩٠٠أحمر حار، 
   الثلاثیة وسكر الدم.

  التقییم الحسي للحم المطهي  - ٦- ١
ائج التقییم الحسي للحم المطهي أنه لیس هناك تأثیر معنوي لإضافة الفلفل الأحمر الحار أظهرت نت     

ومستویات طاقة الغذاء الممثلة على الخواص الحسیة للحم السمان الیاباني ٪)  ٣.٠، ١.٥، ٠.٠بنسب (
  المطهي.    

  محتوي الأمعاء من السالمونیلا  - ٧- ١
٪ مع أي مستوي من مستویات الطاقة نتج  ٣.٠أو  ١.٥بنسبة تغذیة الطیور علي الفلفل الأحمر      
  للأمعاء من السالمونیلا.  تطهیرعنه 

  الكفاءة الاقتصادیة  - ٨- ١
كیلو  ٢٧٠٠٪ فلفل أحمر حار،  ٠.٠من وجهة النظر الاقتصادیة یتضح أن العلیقة الرابعة (     

  تغذیة السمان الیاباني النامي. كالورى طاقة ممثلة /كجم) هي الأفضل من الناحیة الاقتصادیة ل
  التجربة الثانیة  -٢
  الأداء الإنتاجي  - ١- ٢

أظهرت النتائج علي كل من الفلفل الأحمر الحار مع مستویات من الطاقة الممثلة لم تحدث أي       
نتاج البیض ومتوسط وزن البیض ومتوسط كتلة البیض، بینما  ٕ تحسن معنوي في كل من عدد البیض وا

 ٣.٠٪ أو  ١.٥أنخفض معنویا للعلائق المضاف إلیها الفلفل الأحمر الحار سواء كانت بنسبة المأكول 
كیلو كالورى  طاقة ممثلة لكل كجم علیقه، وكانت المجموعة  ٢٧٠٠٪ مع مستوى الطاقة المنخفض 
كیلوكالوري  طاقة ممثلة لكل كجم  ٢٧٠٠٪ فلفل أحمر حار،  ٣.٠المغذاة على العلیقة السادسة (

كیلوكالوري   ٢٩٠٠٪ فلفل أحمر حار،  ٠.٠للعلیقة مقارنة بالكنترول ( ایقه) هي أقل الطیور استهلاكعل
  طاقة ممثلة لكل كجم علیقه). 

 حسنوكانت العلائق المحتویة علي الفلفل الأحمر الحار مع المستوى المنخفض من الطاقة هي الأ    
أفضل  ٦، ٥، ٣، ٢ المغذاة على العلائق  مجامیعللحصول علي أفضل كفاءة تحویلیة للغذاء. وكانت ال

  . )١(العلیقة في معدل استفادتها من الغذاء مقارنة 
لم یكن هناك علاقة بین  حیث٪،  ٧- ٣كانت الوفیات في معدلها الطبیعي حیث أنها لم تتعدى     

  المعاملات ومعدل النفوق.
  صفات جودة البیض  - ٢-٢ 



ة لم یكن هناك تأثیر معنوي للتغذیة علي من الفلفل الأحمر الحار بالنسبة لصفات جودة البیض      
ارتفعت  Hough Unitsوطاقة الغذاء أو التداخل بینهم علي نسب البیاض والصفار والقشرة ولكن 

كیلو كالورى  طاقة ممثلة لكل كجم علیقه،   ٢٩٠٠إلى  ٢٧٠٠معنویا مع زیادة مستویات الطاقة من 
٪ فلفل  ٠.٠تیجة تأثیر الفلفل الأحمر الحار وكانت طیور المجموعة الأولى (ولكنها انخفضت معنویا ن

 Haughكیلو كالورى  طاقة ممثلة لكل كجم علیقه)، هي الأعلى قیمة بالنسبة لـ  ٢٩٠٠أحمر حار، 

Units .   
لم یحدث الفلفل الأحمر الحار أي تأثیر في سمك القشرة ولكن حدثت زیادة في سمك القشرة مع       

  زیادة الطاقة في العلیقة مقارنة بالطاقة المنخفضة.
نتیجة إضافة الفلفل الأحمر الحار في العلیقة ولم یكن للطاقة  البیض حدث تحسن في لون صفار      

كیلو كالورى  طاقة ممثلة لكل  ٢٩٠٠٪ فلفل أحمر حار،  ٣.٠الثالثة ( المجموعتانأي تأثیر وكانت 
كیلو كالورى  طاقة ممثلة لكل كجم علیقه)،  ٢٧٠٠فلفل أحمر حار،  ٪ ٣.٠كجم علیقه)، والسادسة (

الأعلى قیما بالنسبة للون الصفار. وهذا التحسن في اللون راجع إلى احتواء الفلفل الأحمر الحار على 
  الصبغات. 

  مكونات الدم  -٣-٢
ممثلة أو التداخل تغذیت الطیور على مستویات مختلفة من الفلفل الأحمر الحار أو الطاقة ال      

بینهما لم یكن لها تأثیر على الألبیومین والجلوبیولین والبروتین الخام والكالسیوم وسكر الدم والدهون 
الكلیة في الدم. ولكن الطیور التي غذیت على الفلفل الأحمر الحار مع مستوى الطاقة المرتفع نتج عنه 

انت أقل قیمة للمجموعة المغذاة علي وك GOT  ،(GPT(انخفاض معنوي في قیم إنزیمات الكبد 
  كیلو كالورى  طاقة ممثلة لكل كجم علیقه).   ٢٧٠٠٪ فلفل أحمر حار،  ١.٥العلیقة الخامسة (

كان هناك تأثیر غیر معنوي علي نسبة الكولیستیرول نتیجة للتغذیة علي مستویات الفلفل الأحمر      
بینهما أظهر تأثیر معنوي حیث كانت أقل قیمة نتیجة  الحار أو مستویات الطاقة الممثلة. ولكن التداخل

كیلو كالورى  طاقة ممثلة لكل كجم  ٢٩٠٠٪ فلفل أحمر حار،  ٠.٠( الأولىالتغذیة على العلیقة 
  علیقه). 

  صفاتي الخصب والفقس  -٤-٢
ورى كیلو كال ٢٧٠٠( مستوى الطاقة المنخفضة أظهرت النتائج أن كل من الفلفل الأحمر الحار أو     

كان لهما تأثیر معنوي على نسبتي الخصب والفقس للبیض المخصب للسمان  )طاقة ممثلة لكل كجم
كیلو  ٢٧٠٠٪ فلفل أحمر حار،  ١.٥الیاباني حیث أدت إلى تحسن معنوي ، وكانت العلیقة الخامسة (

  كالورى  طاقة ممثلة لكل كجم علیقه) هي الأفضل من حیث نسبتي الخصب والفقس. 
  فاءة الاقتصادیة الك -٥-٢

تم  )٪ ١٣٢(من وجهة النظر الاقتصادیة أظهرت النتائج أن أكثر المعاملات كفاءة اقتصادیة       
٪ إلى العلیقة المنخفضة في محتواها من  ١.٥الحصول علیها عند إضافة الفلفل الأحمر الحار بنسبة 

  . )كیلو كالورى  طاقة ممثلة لكل كجم علیقه ٢٧٠٠ (الطاقة



 ٢٧٠٠٪ فلفل أحمر حار،  ٠.٠ن وجهة النظر الاقتصادیة یمكن استنتاج أن العلیقة الرابعة (م     
كیلو  ٢٧٠٠٪ فلفل أحمر حار،  ١.٥كیلو كالورى  طاقة ممثلة لكل كجم علیقه) ، والعلیقة الخامسة (

نتاج لنمو مرحلتي ا خلالالأفضل لتغذیة السمان الیاباني  هماكالورى  طاقة ممثلة لكل كجم علیقه) ،  ٕ وا
  ، على التوالي.البیض


