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  الملخص العربي
، وأجریت التحالیل التابع لمحافظة الفیوم ة في مشروع الدواجن التكامليأجریت هذه الدراس

 الكیمیائیة في معامل قسم الدواجن ، كلیة الزراعة ، جامعة الفیوم ، وفقا للخطوات التي حددها 
AOAC ١٩٩٠عام.  

في علائق  طبیعیة وكان الهدف من هذه الدراسة هو تقییم الشاي الأخضر كإضافة غذائیة
  من الدجاج البیاض (الفیومي والمنتزه الذهبي) وتأثیره على الأداء الإنتاجي والتناسلي.سلالتین 

  : ویمكن تلخیص النتائج التي تم الحصول علیها على النحو التالي

في كل من عدد البیض الناتج، ) P≤ 0.01(أظهرت النتائج أن هناك تحسین معنوي  - 1
من  ى كتلة البیض نتیجة كلا من التغذیة على مستویاتبالإضافة إل ةمعدل إنتاج البیض، وزن البیض

 ةوالتحسن الناتج في عدد البیض، معدل إنتاج البیض، وزن البیض .وكذلك السلالة الشاي الأخضر
بالإضافة إلى كتلة البیض قد یكون نتیجة لتأثیر الشاي الأخضر كمضاد للمیكروبات، وتأثیره كمضاد 

  یة للعلیقة.وتحسین الكفاءة الغذائ للأكسدة ،
إلى  ٠.٢أو  ٠.٠من في العلیقة   الشاي الأخضر أشارت النتائج إلى أن زیادة مستویات - ٢

٪ لم یكن له أي تأثیر معنوي على معدل أستهلاك للغذاء، في حین ظهر تأثیر للسلالة حیث كان  ٠.٤
ثیر كان معنویا عند معدل إستهلاك الغذاء لسلالة الفیومي أقل منه لسلالة المنتزه الذهبي وهذا التأ

بكفاءة التحویل الغذائي، الكفاءة التحویلیة لبروتین الغذاء والكفاءة  یتعلق أما فیما .٠.٠١مستوى 
نتیجة إضافة الشاي الأخضر بمستویات  )P≤ 0.01(التحویلیة لطاقة الغذاء، فقد تحسنت بشكل كبیر 

لى علائق تحتوي على الشاي الأخضر ولقد أظهرت دجاجات المنتزه الذهبي المغذاه ع .٪ ٠.٤أو  ٠.٢
٪ أفضل كفاءة تحویل غذائي، الكفاءة التحویلیة لبروتین الغذاء والكفاءة التحویلیة لطاقة  ٠.٤بمستوى 

الغذاء وبذلك تعد هذه المعاملة أفضل المعاملات للحصول على أفضل قیم لكفاءة التحویل الغذائي، 
التحسن فى المقاییس  یعزى أنویمكن ة التحویلیة لطاقة الغذاء. الكفاءة التحویلیة لبروتین الغذاء والكفاء

تحسین الاستفادة من  السابقة إلى تأثیر الشاي الأخضر كمضاد للمیكروبات، وتأثیره كمضاد للأكسدة،
العناصر الغذائیة في العلیقة، وتحسین البیئة المیكروبیة داخل الأمعاء بالإضافة إلى إنتاج البیض 

  جاجات المغذاه على علائق مضاف إلیها شاي أخضر. المرتفع من الد
لم یكن هناك أي فرق معنوي في التغیر في وزن الجسم طوال فترة الدراسة نتیجة إضافة  - ٣

الشاي الأخضر في علائق الدجاج البیاض أو تحت تأثیر السلالة ونتیجة التداخل بین الشاي الأخضر 
  والسلالة معا.

لأخضر وكذلك إختلاف نوع الدجاج على نسبة النفوق للمجامیع لم تؤثر مستویات الشاي ا - ٤
  المختلفة خلال فترة التجربة، حیث كانت الوفیات في معدلاتها الطبیعیة.

 ٠.٢أظهرت نتائج الدراسة أن التغذیة على علائق تحتوي على الشاي الأخضر بمستویات  - ٥
بالإضافة إلى إنخفاض وزن الصفار و ٪ أدى إلى حدوث زیادة في وزن البیض و وزن البیاض  ٠.٤أو 



، مقارنة بمجموعة HUوزن القشرة، في حین لم یتأثر دلیل الشكل و دلیل الصفار بالإضافة إلى وحدة 
الكونترول، ولكن لوحظ أن إضافة الشاي الأخضر في علائق الدجاج البیاض أدى إلى تحسن لون 

الشاي الأخضر. أیضا ظهر تأثیر معنوي الصفار وهذا قد یرجع إلى تأثیر الصبغات الموجوده في 
للتداخل بین مستویات الشاي الأخضر والسلالة على وزن البیض، سمك القشرة، وزن البیاض، وزن 
الصفار، وزن القشرة بالإضافة إلى لون الصفار. أما بالنسبة لتأثیر السلالة فقد ظهر واضحا على وزن 

 HUالذهبي أكبر وزنا، أكثر في نسبة البیاض، وحدة البیض حیث كان البیض الناتج من دجاج المنتزه 
  ولكنه أقل في نسبة الصفار والقشرة مقارنة بالبیض الناتج من سلالة الفیومي.

لوحظ أن هناك تأثیر معنوي لكلا من إضافة الشاي الأخضر لعلائق الدجاج البیاض  - ٦
التركیب الكیماوي للبیض، حیث أدى إضافة الشاي  وهكذا التداخل بین الشاي الأخضر والسلالة على

الأخضر لعلائق الدجاج البیاض إلى إرتفاع نسبة الرطوبة والبروتین مع إنخفاض نسبة الدهن، بالإضافة 
). بالإضافة إلى ذلك لم NFEإلى عدم وجود أي تأثیر معنوي على المستخلص الخالي من الأزوت (

لى التركیب الكیماوي للبیض بإستثناء نسبة الرماد حیث كانت یكن هناك أي تأثیر معنوي للسلالة ع
) P≤ 0.01مرتفعه في بیض سلالة الفیومي مقارنة بالمنتزه الذهبي. ظهر أیضا تأثیر واضح ومعنوي (

لإضافة الشاي الأخضر بجمیع مستویاته على نسبة الكولیستیرول في الصفار حیث أدى إلى إنخفاض 
فة إلى ذلك كانت نسبة الكولیسترول أعلى في صفار بیض سلالة الفیومي نسبة الكولیستیرول، بالإضا

  مقارنة بصفار بیض سلالة المنتزه الذهبي. 
أظهرت النتائج أن إضافة الشاي الأخضر إلى علائق الدجاج البیاض أدى إلى تحسن كلا  - ٧

سجل البیض الناتج من نسبتي الخصب والفقس للبیض المخصب لسلالتي الفیومي والمنتزه الذهبي، وقد 
٪ شاي أخضر أعلى معدل  ٠.٤من دجاجات المنتزه الذهبي المغذاه على علائق مضاف إلیها 

للخصب والفقس ولذلك تعد هذه المعاملة هى الأفضل والمناسبة للحصول على أعلى نسبتي خصب 
قارنة وفقس. أیضا ظهر تأثیر للسلالة حیث كانت نسبتي الخصب والفقس أعلى لسلالة الفیومي م

على التكیف المستمر والإنتاجیة في ظل الظروف بسلالة المنتزه الذهبي، وهذا یرجع إلى قدرة الفیومي 
  الاستوائیة. شبه

٪ لعلائق الدجاج البیاض أدى  ٠.٤و  ٠.٢لوحظ أن إضافة الشاي الأخضر بمستویات  - ٨
القولونیة، مقارنة  E.Coli) في أعداد السالمونیلا وكذلك P≤ 0.01إلى حدوث إنخفاض معنوي (

بالكنترول. وقد أظهرت الدراسة أنه كلما زادت مستویات الشاي الأخضر في العلیقة كلما قلت أعداد 
  القولونیة).  E.Coliالمیكروبات والبكتیریا الضارة في الأمعاء (السالمونیلا و 

أتضح من النتائج أن تغذیة الدجاج البیاض على علائق تحتوي على شاي أخضر  - ٩
٪ أدى إلى تحسین ورفع المناعة ضد كل من فیروس النیوكاسیل والإنفلونزا  ٠.٤أو  ٠.٢بمستویات 

مقارنة بالكنترول. إضافة إلى ذلك لم یكن هناك أي تأثیر معنوي للسلالة على الحالة المناعیة لكل من 
  فیروس النیوكاسیل والإنفلونزا.



نتیجة التغذیة على مستویات مختلفة من  أظهرت النتائج أنه لم یكن هناك تأثیر معنوي -١٠
الشاي الأخضر والسلالة بالإضافة إلى التداخل بینهما على مكونات بلازما الدم (الألبیومین، 
الجلوبیولین، البروتین الكلي، الكالسیوم بالإضافة إلى الصفائح الدمویة). ولكن اتضح أن الدجاجات 

)، الجلیسریدات الثلاثیة، الكولیستیرول ASTم الكبد (المغذاه على الشاي الأخضر كانت أقل في إنزی
في حین زادت بالإضافة إلى الهیموجلوبین، مقارنة بالكنترول،  LDLالكلي، الكولیستیرول من النوع 

بشكل كبیر نتیجة التغذیة على علائق مضاف إلیها مستویات من  HDL الكولیستیرول من النوعنسبة 
إنزیمات الكبد للسلالة حیث كانت هناك زیادة معنویة في كل من الشاي الأخضر. أیضا ظهر تأثیر 

)AST ،ALT خلایا الدم الحمراء، الهیموجلوبین بالإضافة للهیماتوكریت بالنسبة لسلالة الفیومي ،(
مقارنة بسلالة المنتزه الذهبي الأقل من حیث المقاییس السابقة. ظهر من النتائج أن هناك تأثیر معنوي 

الكولیستیرول ، ، الجلیسریدات الثلاثیةASTلشاي الأخضر والسلالة على إنزیم الكبد للتداخل بین ا
، كرات الدم الحمراء والبیضاء، الهیموجلوبین بالإضافة LDL ،HDLالكلي، الكولیستیرول من النوع 

الكنترول كانت الأعلى بالنسبة  للهیماتوكریت، حیث لوحظ أن دجاجات الفیومي المغذاه على علائق
.ینما دجاجات الفیومي أو المنتزه الذهبي المغذاه HDLمقاییس السابقة فیما عدا الكولیستیرول من النوع لل

٪ كانت الأعلى في مقدار الكولیستیرول من النوع  ٠.٤على علائق تحتوي على شاي أخضر بنسبة 
HDL .  

بیاض على علائق أظهرت النتائج أنه من الناحیة الفسیولوجیة یمكن القول أن تغذیة الدجاج ال
مضاف إلیها الشاي الأخضر كان له تأثیر إیجابي ومحسن على معدل إنتاج البیض والأداء الإنتاجي 
للدجاجات البیاضة، التركیب الكیماوي للبیض، نسبتي الخصوبة والفقس بالإضافة إلى تحسین 

ن دجاجات الفیومي أو الإستجابات المناعیة، بینما من وجهة النظر الاقتصادیة، وجد أن تغذیة كلا م
٪ كانت هى الأفضل من الناحیة  ٠.٤المنتزه الذهبي على علائق مضاف إلیها الشاي الأخضر بنسبة 

  الإقتصادیة، وبذلك فان الناحیة الإقتصادیة جاءت مدعمة للناحیة الفسیولوجیة والأداء الإنتاجي. 
  

 

  


