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  كلمة 500  ىدالملخص لا یتع

  ملخص الرسالة
قمنا في ھذا البحث بدراسة استجابة نبات القرطم لمستویات الملوحة المختلفة والتغیرات التي قد 

 من بكتریا تحدث في الإنبات والنمو وبعض الأنشطة الفسیولوجیة ذات الصلة بسبب نقع بذور القرطم في
Bacillus cereus    وBacillus aerius :كالتاليقبل زراعتھا وكانت الخطوات    

:عزل وتعریف البكتریا الداخلیة للنبات-1  
تم استخدام تركیزات متسلسلة من كلورید الصودیوم لعزل البكتیریا التي تتحمل الملوحة 

أجریت مجموعة متنوعة من القیاسات المورفولوجیة والكیمیائیة الحیویة من أجل الحصول على رؤیة .
قابلیة لتحمل الملوحة وتم عزل نوعین لھما القدرة علي تحمل شاملة للخصائص المظھریة للبكتریا الأكثر 

وكذلك لدیھم نشاط انزیمي لل %  12ملوحة وصلت الي  ACC deaminase   ورمزنا الي النوع الاول
(ب  LB1 و ) تم عزلھا من أوراق القرطم(، ) SB1 وتم التعرف علیھما )  تم عزلھا من ساق القرطم( 
Bacillus aeriusبانھما   و   Bacillus cereus باستحدام جین    SrDNA وتم تسجیلیھما في  16 

.الجین بانك  
وفیما یتعلق باستجابة العزلات البكتریھ لمستویات ملوحة مختلفة، أشار العد البكتیري إلى أن  -2

تم إجراء تجربة الزراعة بشكل رئیسي لدراسة التأثیر .  العزلات تحملت الملح في مستویاتھ المختلفة
للملوحة مع أو بدون البكتیریا على النمو وبعض الصفات الفسیولوجیة ذات الصلة مثل مضادات التفاعلي 

).حامض الخلیك الاندولي وحمض الجبریلیك( الاكسدة  ، الھرمونات النباتیة   
:وكانت النتائج التي تم الحصول علیھا كما یلي  

ادة مستوى كلورید تناقص الوزن الجاف والطازج  من نبات القرطم تدریجیا مع زی -1
٪، و 85.0و  50.5وأظھرت ھذه المعاملات زیادات كبیرة؛ ). الضابط( الصودیوم مقارنة بالماء 

٪ من خلال التلقیح مع السلالات البكتیریة 119.7و  101.5 B.cereus  وB. aerius و   B.cereus 
+B. aerius .على التوالي   

ختلفة من كلورید الصودیوم یؤدي الي اظھرت النتاائج ان معاملھ النبات بتركیزات م -2
IAAانخفاض معنوي في   )  (indole 3- acetic acid و  GB (gibberellic acid)  في حین ازداد ،

عند المعاملة بتركیزات مختلفة من كلورید . محتوى الاثیلین بشكل ملحوظ مقارنة  بالمعاملة بالماء
اعطت  زیادة كبیرة في %  3و % 2و % 1الصودیوم من GB و   IAA و عند نقع البذور مسبقا في   

B.cereus +  B. aerius ٪ على 696.6و  114.6أو  394.9و  60.4٪، 244.1و % 35.4بنسبة  
B.cereusالتوالي، ومع ذلك، أظھر التلقیح مع  زیادة كبیرة في  IAA أو ) 242.8، 153.3(  

على التوالي، في حین أظھرت المعاملھ با  ) 515.3٪( B.cereus عنویة في محتوى زیادة م  GB 
٪ مقارنة 42.7بنسبة %) 3(عند معاملتھا بمستوى عال من كلورید الصودیوم ) حمض الجبریلك(

.بالضابط  
اظھرت النتائج ان نشاط الكتالیز  -3 CAT . یزداد معنویا مع زیادة مستویات كلورید الصودیوم 

GRومع ذلك، انخفض نشاط   ) glutathione reductase  (   & APX (ascorbate peroxidase) 
تحت تأثیر كل من كلورید الصودیوم . بشكل ملحوظ أو    B. Cereus، كلا1% B. cereus   +  B. 

aerius اعطت زیادات كبیرة في كل منCAT APX ٪ 87.4و  29.14٪ أو 278.6و  223.8بنسبة  
B. aeriusعلى التوالي، في حین اعطي  ٪، وانخفاض نشاط 414.8زیادة بنسبة   CAT .٪23.1بنسبة    

انخفضت محتویات حامض الجلوتاثیون وحمض الاسكوربیك من  القرطم بشكل ملحوظ مع  -4
نقع البذور في السلالات البكتیریة . ارتفاع مستویات الملوحة B. cereus  + aerius  B. ،B.aerius أو  

B. cereus توى ادي الي زیادة محتویات الجلوتاثیون وحمض الاسكوربیك في القرطم مع زیادة مس 
.كلورید الصودیوم  

ازدیاد محتوى السكریات الذائبة، برولین، البیتین الجلیكاین والفینولات الكلیة في القرطم بشكل ملحوظ -5
. مع ارتفاع مستوى الملوحة  B. Cereus +B. aerius  ،B.aerius و   B. cereus  ادةادي الي زی  


