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  تقییم كفاءة سیاسات سلامة الغذاء بالمستشفیات بمحافظة الفیوم
  )بالتطبیق على المستشفى الجامعى(

  
  :الملخص

ة  نوات القلیل ي الس ة ف ع خاص ام الجمی ا اھتم ى دائم ذي یلق وع ال ذاء الموض لامة الغ ام بس بح الاھتم أص
ى حركة صناعة و التى زادت فیھا مشاكل تلوث الغذاء بكافة , الأخیرة  ا عل صوره و التى ألقت بظلالھ

ارة العالمیة ي التج اجس الذي یؤرق . الغذاء ف ن الھ دیم غذاء صحي و آم ى تق ث أصبح الوصول إل حی
كذلك  زاد الاھتمام بسلامة الغذاء نتیجة لزیادة الوعي الغذائي , الجمیع سواء في الدول المتقدمة أو النامیة

ر من الأمراض عند العملاء بالإضافة إلى الت ة الكثی ان و معرف حة الإنس ال ص قدم العلمي الكبیر في مج
یھدف البحث بصفة عامة إلى تقییم الوضع الحالى لمدى تطبیق  .التى تصیبھ نتیجة تناول الأغذیة الفاسدة

ى , سیاسات سلامة الغذاء بالمستشفى الجامعى بمدینة الفیوم ات الت م التحدیات والمعوق ى أھ والتعرف عل
ة ال الدراس فى مج ات بالمستش ذه السیاس ق ھ ول دون تطبی نھج .  تح تخدام الم ة الدراسة اس د منھجی تعتم

ي ي ف فى التحلیل ة  الوص ات كالمقابل ع البیان ة لجم ائل مختلف تخدما وس داف الدراسة مس ق أھ بیل تحقی س
فى  ل المستش ذاء داخ لامة الغ ین بس خاص المعنی ع الأش حیح م ة التص یة وقائم دل . الشخص ان مع وك

وقد تم تحلیل . بالنسبة إلى قائمة التصحیح%  100و , %  100الاستجابة بالنسبة إلى المقابلة الشخصیة 
ائج ,  16الإصدار ) SPSS(ت باستخدام برنامج التحلیل الاحصائى البیانا ى النت وقد توصلت الدراسة ال
  :التالیھ

ال %) 85(أكدت الدراسة أن أكثر من  ة مج من المسئولیین عن سلامة الغذاء داخل المستشفیات الجامعی
ى عدم  كما أكدت, الدراسة لیس لدیھم درایة كافیة بمفھوم وماھیة الغذاء الصحى الامن نتائج الدراسة عل

ة  داولى الأغذی ات مت لوكیات وممارس ى س ة عل ة  للإشراف والرقاب ة ومتبع تواجد سیاسة واضحة ومعلن
دم ذاء المق لامة الغ رامج . لتأكید س د ب امعى مجال الدراسة لا تع دت الدراسة أن المستشفى الج را أك اخی

  .لوك الصحي في أماكن تداول الغذاءالس تدریبیة لتنمیة ورفع وعى وقدرات متداولى الأغذیة بأھمیة
  :وقد قام الباحثان بمناقشة النتائج والوصول الى مجموعة من التوصیات اھمھا 

ة المقدمة  ل مع الأغذی ى مستوى وزارة الصحة للتعام الحاجة إلى وجود سیاسة عامھ لسلامة الغذاء عل
وزارة الصحة تكون مسئولة عن الحاجة إلى وجود لجنھ متخصصة ومستقلة تابع, داخل المستشفیات ة ل

اص ة بشكل خ ام  والمستشفیات الجامعی . الاشراف والرقابة على سلامة الأغذیة بالمستشفیات بشكل ع
ل  رامج نظم الجودة مث د ب ال الدراسة اح ق المستشفیات مج د الجودة ( وجوب تطبی امج تأكی إدارة , برن

  .و ذلك لتأكید تقدیم غذاء امن ) في النقاط الحرجة الجودة الشاملة أو برنامج تحلیل المخاطر و التحكم 
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